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Condotta Slow Food Empolese Valdels
Comunita del Cibo del Grani Antichi e delle

A R

MONTESPERTOLIO

ay— - T a—

VI Invitano

Pane di grani antichi di Montespertol
Olio evo 19

2 PAROLE E
2 ASSAGGI

Sul nostri prodotti
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Martedi 26 maggio
Ore 18.00

Fattoria di Corniola
Via di Corniola, 88
Empoli
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Slow Food® COMUNITA- MontEspertOlio

GRANI ANTICHI DI

‘ DEL CIBO E DElI
MONTESPER TOLI

Empolese - Valdelsa

MINISTERO DELL'AGRICOLTURA
DELLA SOVRANITA ALIMENTARE
E DELLE FORESTE

a2 “ Regione Toscana TiT i
k Montespertoli

> Comune di

Ore 18, 00

Introduce:

Enrico Roccato, Slow Food Condotta Empolese Valdelsa
Patrizia Ducci, presidente Comunita del cibo dei grani antichi

Cos'e la comunita
Maria Giulia Del Vivo, coltivatrice di grani antichi

Alessia Gallerini, Del. Agr. Comune Montespertoli: introduce Olio evo 19

Ottavia Parenti, PhDinscienzaetec. alim.cons. e sociaANAPQOO:
Caratteristiche nutritive del pane e delle farine grani antichi e
dell'Olio evo

Antonella Nencini, referente Slow Grains Toscana: Cos'e la rete
Slow Grains Italia e di che cosa si sta occupando

Discussione e degustazione prodotti
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